Sos csiga rozsa

Hozzavaldk a tésztdhoz:
e 5009 mester kelt kalacs liszt,
e 50 g margarin,
o 3dltej,
o 2,5 dkg éleszto,
e 1 tojassargaja,

e 50g cukor,

e 30
toltelékhez:

o 2dl tejfol

e bacon

e gépsonka

e bazsalikom

e 30

A tésztat osszeallitjuk, 1 ujjnyi vastagra nyujtjuk.3 ujjnyi széles csikokra vagjuk az egyik
hosszanti szélén kb 1cm-ként bevagasokat készitlink. A csikokra gépsonka csikokat illetve
bacon darabokat tesziink, bazsalikom leveleket is elhelyezziik .Lazan feltekerjiik a csikokat,a
kapott csigat a metszett felével felfel¢ egy kerek formaba tessziik,igy jarunk el ameddig az
Osszes tésztank el nem fogy. 1-1 nagy kanal sos tejfolt tesziink a rozsak tetejére,
megkelesztjiik, és 180C-on készre siitjiik.

Sajt nélkiil készitettem, de gondolom a sajt nem rontja el.
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